
  

Restaurant Athen im Gasthaus Milles
 

Ringstraße 29 , 56626 Andernach (Miesenheim)
Telefon : 02632 - 71840

 

                       Folgen Sie uns auf Facebook, um keine Neuigkeiten 
     zu verpassen : Restaurant ATHEN im Gasthaus Milles
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Erleben Sie bei uns den einzigartigen Geschmack 
der griechischen Küche in einer gemütlichen Atmosphäre. 

Gerne können Sie auch größere Feste und Feiern
mit uns planen und in unserem Saal veranstalten.

Alle unsere Speisen gibt es auch zum Mitnehmen.

Wir heißen Sie herzlich willkommen 
in unserem seit 1993 familiengeführten 

Restaurant Athen.

 www.restaurant-athen-andernach.de



  

KALTE VORSPEISENKALTE VORSPEISEN

PIkilia - 10
Vorspeiseplatte mit einer kleinen Portion von allen 
kalten Vorspeisen. (B,F,7)

9.90

Tzatziki - 02
Hausgemachtes griechisches Tzatziki. (7)

4.00

Chtipiti - 03
Hausgemachter griechischer Dip aus Peperoni, 
Hirtenkäse und Knoblauch. (7)

5.50

MELIZANOSALATA - 05
Hausgemachter griechischer Dip aus Auberginen, 
Hirtenkäse und Knoblauch. (7)

6.00 

Dolmadakia - 06
Weinblätter, gefüllt mit gewürztem Reis.
5.00 

Tyri - 01 
Hirtenkäse nach griechischer Art mit Öl und 
Oregano garniert. (7)

5.50 

Oliven  und Peperoni - 08
Eine Portion schwarze Oliven und 
Peperoni-Schoten. (B,F)

4.00 

SUPPENSUPPEN

Hühnersuppe (1) - 18
4.50 

Bohnensuppe - 19
4.50

Gulaschsuppe - 20
4.70

Tomatencremesuppe (7) - 22
4.50 

WARME VORSPEISENWARME VORSPEISEN

GEGRILLTER OKTOPUS - 15
Gegrillter Oktopus garniert mit Olivenöl. (7) 

11.50

Peperoni Skaras - 12
Gegrillte Peperoni-Schoten am Spieß mit 
angebratenem Knoblauch und Kräuterbutter. (B,D) 

8.50 

Manitaria - 13
Frische, knusprig panierte Champignons, dazu 
hausgemachtes Tzatziki. (7,D)

7.90

Dolmadakia - 16
Weinblätter, gefüllt mit gewürztem Reis in 
hausgemachter Tomatensauce.
6.50

Saganaki - 11
Panierter Hirtenkäse aus der Pfanne. (7) 

7.00



  

KLEINE SALATEKLEINE SALATE

Griechischer Bauernsalat - 33
Grüner Eisbergsalat mit hausgemachtem 
Krautsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, 
Olive, Peperoni-Schote und Hirtenkäse, garniert mit 
Essig und Öl. (7)

6.00

Gemischter Salat - 34
Grüner Eisbergsalat mit hausgemachtem
Krautsalat, Tomaten, Gurken, Mais und Möhren, 
garniert mit hausgemachtem Joghurtdressing. (7,9,D)

5.50

Hausgemachter 
Krautsalat - 35
3.50

GROSSE SALATEGROSSE SALATE

Gyros Salat - 41 
Hausgemachtes Gyros auf grünem Eisbergsalat 
mit hausgemachtem Krautsalat, Tomaten, Gurken, 
Paprika, Zwiebeln, garniert mit Essig und Öl. 
11.50

Hähnchenstreifen 
Salat - 37 
Gegrillte Hähnchenstreifen auf grünem 
Eisbergsalat mit hausgemachtem Krautsalat, 
Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Mais, 
garniert mit Essig und Öl.
10.50

Griechischer Bauernsalat - 
40 
Grüner Eisbergsalat mit hausgemachtem 
Krautsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, 
Oliven, Peperoni-Schoten und Hirtenkäse, garniert 
mit Essig und Öl. (7)

9.50

Thunfisch Salat - 42
Thunfisch auf grünem Eisbergsalat mit 
hausgemachtem Krautsalat, Tomaten, 
Gurken, Zwiebeln, Paprika, Mais und 
Möhren, garniert mit Essig und Öl. (4)

9.90



  

PSARo piato – 44
Gebratene Fischplatte mit einem Lachsfilet, einem 
Rückenfilet vom Kabeljau, Tintenfischringen und 
Garnelen, dazu Remoulade. (4,7,9,D) 

19.00

Calamaris – 43
Gebratene Tintenfischringe mit Remoulade. (4,7,9,D) 
14.50

Lachsfilet Furno - 46
Zwei Lachsfilets in Sahnesauce und mit Käse 
überbacken.  (4,7,9,D) 

17.00

LAchsfilet – 48
Zwei gebratene Lachsfilets in Sahnesauce. (4,7,9,D) 

16.50

Kabeljaufilets – 45
Zwei gebratene Rückenfilets vom Kabeljau mit 
Remoulade. (4,7,9,D) 

14.50

Zanderfilet – 130
Ein gebratenes Zanderfilet mit Remoulade. (4,7,9,D) 

15.50

      FISCHFISCH    SpezialitätenSpezialitäten       
              Als Vorspeise  servieren wir Ihnen einen 

      gemischten Salat. Sie können als Beilage zum Gericht 
      zwischen Pommes oder griechischem Tomatenreis wählen.

BEIBEI  LAGENLAGEN 
Wir servieren Ihnen statt einem gemischten Salat auch 
gerne einen griechischen Bauernsalat (Aufpreis 1.50). 

200 - Pommes –  2.80       204 -      Griech. Tomatenreis – 2.60        207 -    Grüne Bohnen – 5.50
201  -  Bratkartoffelchips – 2.90    208 -    Griech. Riesenbohnen – 5.60     209 -   Jägersauce – 2.80  
202 -    Ketchup – 0.60       205 -  Bratkartoffelchips mit  – 4.90      2 10 -  Metaxasauce – 2.50
203 -  Mayonnaise – 0.80         gebratener Paprika & Zwiebeln         2 1 1  -  Kleines Tzatziki – 2.50   



  

RindRind 
Als Vorspeise  servieren wir Ihnen einen      
gemischten Salat. Sie können als Beilage zum 
Gericht zwischen Pommes oder griechischem 
Tomatenreis wählen.

 

Rumpsteak - 64 
Frisches Rumpsteak vom Grill mit Kräuterbutter 
und hausgemachtem Tzatziki. (7,10,D)

21.50

Rumpsteak - 131
Frisches Rumpsteak vom Grill mit gebratenen 
Champignons und Zwiebeln. (7,A,D)

22.50

Rindfleisch - 66
Zartes Rindfleisch in hausgemachter 
Metaxasauce. (7,A,D)

18.50

Lammhaxe – 98
In hausgemachter Metaxasauce geschmorte 
Lammhaxe, dazu als Beilage Ihrer Wahl Pommes 
oder griechischer Tomatenreis. (7,9,D)

17.00

Lammhaxe - 99
In hausgemachter Champignonsauce 
(Jägersauce) geschmorte Lammhaxe, dazu als 
Beilage Ihrer Wahl Pommes oder griechischer 
Tomatenreis.   (7,9,D)

17.50

LAMMLAMM 
Als Vorspeise  servieren wir Ihnen einen      
gemischten Salat. Sie können als Beilage zum 
Gericht zwischen Pommes oder griechischem 
Tomatenreis wählen.

 

Lammfilets - 68
Drei gegrillte Lammfilets mit Kräuterbutter und 
hausgemachtem Tzatziki.  (7,10,D) 

18.00

Lammfilets – 132
Drei gegrillte Lammfilets in hausgemachter 
Metaxasauce. (7,D)

20.50

Lammkoteletts - 67  
Fünf gegrillte Lammkoteletts mit hausgemachtem 
Tzatziki. (7,D)

17.00

 

 

Lammhaxe - 102
Mit griechischen Riesenbohnen und in 
hausgemachter Tomatensauce geschmorte 
Lammhaxe. (7,C)

18.50

Lammhaxe - 100
Mit grünen Bohnen und in hausgemachter 
Tomatensauce geschmorte Lammhaxe. (7,D)

18.00

Lammhaxe - 101
Mit Auberginen und in hausgemachter 
Tomatensauce geschmorte Lammhaxe. (7,9,D)

18.00

    

LAMMHAXENLAMMHAXEN
Als Vorspeise  servieren wir Ihnen einen gemischten Salat.

            BEIBEI  LAGENLAGEN 
Wir servieren Ihnen statt einem gemischten Salat auch 
gerne einen griechischen Bauernsalat (Aufpreis 1.50). 

200 - Pommes –  2.80       204 -      Griech. Tomatenreis – 2.60        207 -    Grüne Bohnen – 5.50
201  -  Bratkartoffelchips – 2.90    208 -    Griech. Riesenbohnen – 5.60    209 -   Jägersauce – 2.80  
202 -    Ketchup – 0.60       205 -  Bratkartoffelchips mit  – 4.90      2 10 -  Metaxasauce – 2.50
203 -  Mayonnaise – 0.80         gebratener Paprika & Zwiebeln         2 1 1  -  Kleines Tzatziki – 2.50   



  

Gyros Teller - 56
Hausgemachtes Gyros und Tzatziki. (7,9,D)

12.50

Gyros überbacken - 57
Hausgemachtes Gyros in hausgemachter 
Metaxasauce und mit Käse überbacken. (7,9,D)

15.00

Gyros metaxasauce - 95
Hausgemachtes Gyros in hausgemachter 
Metaxasauce. (7,9,D)

13.50

FiletsPiess - 53
Gegrillte Schweinemedaillon-Stücke am Spieß mit 
hausgemachtem Tzatziki. (7,9,D)

15.00

Schweineleber - 58
Gegrillte Schweineleberstücke mit 
hausgemachtem Tzatziki. (7,9,D)

12.50

Bifteki Teller - 54
Ein gegrilltes und mit Hirtenkäse gefülltes 
Hacksteak (Bifteki), dazu hausgemachtes Tzatziki. 
(7,9,D)

14.50

SOuvlakia Teller -  55
Zwei gegrillte Souvlaki-Spieße aus magerem 
Schweinefleisch mit hausgemachtem Tzatziki. (7,9,D)

13.00

MOUSSAKAS - 73
Hausgemachter griechischer Gemüse-Fleisch-
Auflauf mit gebratenen Auberginen und Zucchini, 
Hackfleisch und Kartoffeln, in Béchamelsauce und 
mit Käse überbacken. (7,9,D) 

Wird mit einem gemischten Salat als Vorspeise 
und ohne Beilage serviert.
13.50

Keftedes Teller - 52
Zwei gegrillte und nach griechischer Art zubereitete 
Hackfleischfrikadellen (Suzuki), in einer 
Erbsenmöhren-Sauce. (7,9,D)

11.50

Suzukia Teller - 51
Zwei gegrillte und nach griechischer Art zubereitete 
Hackfleischfrikadellen (Suzuki), dazu 
hausgemachtes Tzatziki. (7,9,D)

10.90

griechische Spezialitätengriechische Spezialitäten
Als Vorspeise  servieren wir Ihnen einen gemischten Salat. 

Sie können als Beilage zum Gericht (Ausnahme Nr. 73) 
zwischen Pommes oder griechischem Tomatenreis wählen.

 

BEIBEI  LAGENLAGEN 
Wir servieren Ihnen statt einem gemischten Salat auch 
gerne einen griechischen Bauernsalat (Aufpreis 1.50). 

200 - Pommes –  2.80       204 -      Griech. Tomatenreis – 2.60        207 -    Grüne Bohnen – 5.50
201  -  Bratkartoffelchips – 2.90    208 -    Griech. Riesenbohnen – 5.60     209 -   Jägersauce – 2.80  
202 -    Ketchup – 0.60       205 -  Bratkartoffelchips mit  – 4.90      2 10 -  Metaxasauce – 2.50
203 -  Mayonnaise – 0.80         gebratener Paprika & Zwiebeln         2 1 1  -  Kleines Tzatziki – 2.50   



  

 

Athen Teller - 74
Ein gegrillter Souvlaki-Spieß aus magerem 
Schweinefleisch, zwei nach griechischer Art 
zubereitete Hackfleischfrikadellen (Suzuki), dazu  
hausgemachtes Gyros und Tzatziki. (7,9,D)

16.50

Spitiko Piato - 62
Ein gegrilltes Schweineschnitzel, eine nach 
griechischer Art zubereitete Hackfleischfrikadelle 
(Suzuki), hausgemachtes Gyros und Tzatziki. 
Als Beilage* servieren wir flache Bratkartoffelchips 
mit gebratener Paprika & Röstzwiebeln.(7,9,D) 

17.50

Meteora Teller - 59
Ein gegrillter Souvlaki-Spieß aus magerem 
Schweinefleisch, eine nach griechischer Art 
zubereitete Hackfleischfrikadelle (Suzuki) und 
ein gegrilltes Schweineschnitzel, dazu 
hausgemachtes Tzatziki. (7,9,D) 

14.00

Rhodos Teller - 61
Ein Stück gegrillte Schweineleber und 
ein gegrillter Souvlaki-Spieß aus magerem 
Schweinefleisch, dazu hausgemachtes 
Gyros und Tzatziki.  (7,9,D)

16.00

Fino Teller - 133
Zwei gegrillte Schweineleber-Stücke, dazu 
hausgemachtes Gyros und Tzatziki. (7,9,D)

15.70

 

Grill Teller - 75
Ein gegrilltes Lammkotelett, ein gegrilltes 
Schweineschnitzel, ein gegrillter Souvlaki-Spieß 
aus magerem Schweinefleisch und eine nach 
griechischer Art zubereitete Hackfleischfrikadelle 
(Suzuki), dazu hausgemachtes Tzatziki. (7,9,D)

16.30

DORF TELLER - 76
Ein gegrillter Souvlaki-Spieß aus magerem 
Schweinefleisch, ein gegrilltes Schweineschnitzel, 
dazu hausgemachtes Gyros und Tzatziki. (7,9,D)

16.50

Delphi Teller - 77
Drei gegrillte Schweineschnitzel mit 
hausgemachtem Tzatziki. Als Beilage* servieren 
wir flache Bratkartoffelchips mit gebratener 
Paprika & Röstzwiebeln. (7,9,D)

15.50

Palamas Teller - 79 
Ein kleines gegrilltes und mit Hirtenkäse gefülltes 
Hacksteak (Bifteki), dazu hausgemachtes Gyros 
und Tzatziki. (7,9,D)

16.50

Plaka Teller - 72
Ein gegrillter Souvlaki-Spieß aus magerem 
Schweinefleisch, dazu hausgemachtes Gyros und 
Tzatziki. (7,9,D)

14.50

UNSERE TELLER DES HAUSESUNSERE TELLER DES HAUSES
Als Vorspeise  servieren wir Ihnen einen gemischten Salat. 

Sie können als Beilage* zum Gericht zwischen 
Pommes oder griechischem Tomatenreis wählen.

  
 

            BEIBEI  LAGENLAGEN 
Wir servieren Ihnen statt einem gemischten Salat auch 
gerne einen griechischen Bauernsalat (Aufpreis 1.50). 

200 - Pommes –  2.80       204 -      Griech. Tomatenreis – 2.60        207 -    Grüne Bohnen – 5.50
201  -  Bratkartoffelchips – 2.90    208 -    Griech. Riesenbohnen – 5.60    209 -   Jägersauce – 2.80  
202 -    Ketchup – 0.60       205 -  Bratkartoffelchips mit  – 4.90      2 10 -  Metaxasauce – 2.50
203 -  Mayonnaise – 0.80         gebratener Paprika & Zwiebeln         2 1 1  -  Kleines Tzatziki – 2.50   



  

PLATTEN Für zwei PLATTEN Für zwei 
PersonenPersonen 
Als Vorspeise  servieren wir Ihnen zwei      
gemischte Salate. Sie können als Beilage zur 
Platte zwischen Pommes oder griechischem 
Tomatenreis wählen.

Farkadona platte - 138
Zwei kleine gegrillte und mit Hirtenkäse gefüllte 
Hacksteaks (Bifteki), zwei gegrillte Souvlaki-
Spieße aus magerem Schweinefleisch, dazu 
hausgemachtes Gyros und Tzatziki. (7,9,D)

38.00

Mykonos platte - 137
Zwei gegrillte Lammkoteletts und zwei Souvlaki-
Spieße aus magerem Schweinefleisch, zwei nach 
griechischer Art zubereitete Hackfleischfrikadellen 
(Suzuki), dazu hausgemachtes Gyros und Tzatziki. 
(7,9,D)  
34.50

KLEINE PORTIONENKLEINE PORTIONEN
Als Vorspeise  servieren wir Ihnen einen      
gemischten Salat. Sie können als Beilage zum 
Gericht zwischen Pommes oder griechischem 
Tomatenreis wählen.

MERIDA KOTA - 134
Ein gegrilltes Hähnchenbrustfilet in hausgemachter 
Sahnesauce. (7,9,D)

9.90

MERIDA SOLOMOS – 135
Ein gebratenes Lachsfilet in hausgemachter 
Sahnesauce. (4,7,9,D)

12.00

MERIDA KEFTEDA – 136
Eine gegrillte Hackfleischfrikadelle (Suzuki), dazu 
hausgemachtes Tzatziki. (7,9,D)

9.50

MERIDA gyros – 139
Kleine Portion hausgemachtes Gyros und Tzatziki. 
(7,9,D)

10.00

  

KINDER TELLERKINDER TELLER

HERKULES teller – 117
Nach Wiener Art paniertes Schweineschnitzel mit 
Pommes. (D)

6.50

ZEUS Teller – 118
Chicken Nuggets aus Hähnchenfleisch mit 
Pommes. (D)

6.50

BEIBEI  LAGENLAGEN 
Wir servieren Ihnen statt einem gemischten Salat auch 
gerne einen griechischen Bauernsalat (Aufpreis 1.50). 

200 - Pommes –  2.80       204 -      Griech. Tomatenreis – 2.60        207 -    Grüne Bohnen – 5.50
201  -  Bratkartoffelchips – 2.90    208 -    Griech. Riesenbohnen – 5.60     209 -   Jägersauce – 2.80  
202 -    Ketchup – 0.60       205 -  Bratkartoffelchips mit  – 4.90      2 10 -  Metaxasauce – 2.50
203 -  Mayonnaise – 0.80         gebratener Paprika & Zwiebeln         2 1 1  -  Kleines Tzatziki – 2.50   



  

DEUTSCHE GERDEUTSCHE GERICIC HTEHTE
Als Vorspeise  servieren wir Ihnen einen 
gemischten Salat und als Beilage Pommes.

Jägerschnitzel - 69
Zwei panierte Schweineschnitzel in 
hausgemachter Champignonsauce (Jägersauce).  
(7,9,D)

13.00

Rahm Schnitzel - 70
Zwei panierte Schweineschnitzel in Rahmsauce.   
(7,9,A,D)

12.50

Schnitzel WIENER ART - 71
Zwei nach Wiener Art panierte
Schweineschnitzel.  (7,9,A,D)  
11.00

Barbagiorgos - 83
Hähnchenbrustfilet in hausgemachter Sahnesauce 
und mit Käse überbacken. (B,C,D,7)

13.90

Hähnchen SouVlaki – 115
Gegrilltes Hähnchenbrustfilet am Spieß mit 
hausgemachtem Tzatziki. (7,9,D)

13.50

OMELETTOMELETT
Als Vorspeise  servieren wir Ihnen einen 
gemischten Salat.

OMELETT - 94
Gebratenes Omelett mit Gyros. (3,7)

10.50

Omelett - 90
Gebratenes Omelett mit Tomaten. (3,7)

8.50

Omelett - 93
Gebratenes Omelett mit Champignons. (C,3,7)

8.50

 

Hähnchenbrustfilet - 113
Paniertes Hähnchenbrustfilet. (7,9,D)

12.50

HÄhnchenbrustfilet - 112 
Gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit 
hausgemachtem Tzatziki. (7,9,D)

12.00

hähnchen gerhähnchen gerICIC htehte
Als Vorspeise  servieren wir Ihnen einen gemischten Salat. 

Sie können als Beilage zum Gericht zwischen 
Pommes oder griechischem Tomatenreis wählen.

 

            BEIBEI  LAGENLAGEN 
Wir servieren Ihnen statt einem gemischten Salat auch 
gerne einen griechischen Bauernsalat (Aufpreis 1.50). 

200 - Pommes –  2.80       204 -      Griech. Tomatenreis – 2.60        207 -    Grüne Bohnen – 5.50
201  -  Bratkartoffelchips – 2.90    208 -    Griech. Riesenbohnen – 5.60    209 -   Jägersauce – 2.80  
202 -    Ketchup – 0.60       205 -  Bratkartoffelchips mit  – 4.90      2 10 -  Metaxasauce – 2.50
203 -  Mayonnaise – 0.80         gebratener Paprika & Zwiebeln         2 1 1  -  Kleines Tzatziki – 2.50   



  

  1. Glutenhaltige Getreide-/Erzeugnisse
      u.a. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel

  2. Krebstiere-/Erzeugnisse

  3. Eier-/Erzeugnisse

  4. Fisch-/Erzeugnisse

  5. Erdnüsse-/Erzeugnisse

  6. Soja-/Erzeugnisse

  7. Milch-/Erzeugnisse

  8. Schalenfrüchte

  9. Senf

10. Sellerie

11. Weichtiere-/Erzeugnisse

12. Sesam-/Erzeugnisse

13. Schwefeldioxid/Sulfite

14. Lupinen-/Erzeugnisse

A. Mit Farbstoff

B. Mit Konservierungsstoff

C. Mit Antioxidationsmittel

D. Mit Geschmacksverstärker

E. Mit Phosphat

F. Geschwärzt

G. Chininchaltig

H. Koffeinhaltig

Allergene und ZusatzstoffeAllergene und Zusatzstoffe

© SPEISEKARTE & WEBDESIGN VON SAKI NATSINAS 
saki.natsinas@live.de



  

  

MontagMontag
geschlossen (Ruhetag)

DienstagDienstag
16 Uhr – 22 Uhr

MittwochMittwoch
16 Uhr – 22 Uhr

DonnerstagDonnerstag
16 Uhr – 22 Uhr

FreitagFreitag
16 Uhr – 22 Uhr

SamstagSamstag
16 Uhr – 23 Uhr

Sonntag / FeiertageSonntag / Feiertage
11.30 Uhr – 14.00 Uhr 

16 Uhr – 23 Uhr

Nach Absprache können wir für Ihre Feste und Feiern Nach Absprache können wir für Ihre Feste und Feiern 
auch individuelle Uhrzeiten einrichten.auch individuelle Uhrzeiten einrichten.

unsere Öffnungszeitenunsere Öffnungszeiten

© SPEISEKARTE & WEBDESIGN VON SAKI NATSINAS 
saki.natsinas@live.de
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